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Personal Party Plan
概要

【目的】
ニューノーマル型パーティープランのご提案、環境に配慮した形での実施を目指す

３密を避け、安心、安全に社内で懇親会（忘年会・新年会等）を実施できる「安心の食堂での個食宴会プラン」をご提案致します。

個別に盛り付けを行うことで、食品ロスを削減し、密を防いだ形での開催が可能です。

【販売価格目安】

個食オードブル2,500円・・・和・洋からお選びいただけます
【原価目安】

材料450円＋経費（包材等）200円＝650円

【9種アラカルト】 9種類のお料理を集めました。
どれもお酒のおつまみにピッタリです。冷製のま
までも美味しくお召し上がり頂けます。
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Personal Party Plan
お料理内容

【料理】
お料理内容は下記Ａパターン・Ｂパターンからお選びください

Ｂパターン（和食プレート）

*作業工程表（レシピ）は別途配信致します

≪前菜≫

・エビフリッターメキシカン風
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Ａパターン（洋食プレート）

・チキンラタトゥイユ
・キャベツのマリネ
・エッグサラダ
・グリルド野菜

≪リゾット
≫・３種のチーズのリゾット

（チェダ―・ゴーダ・モッツァレラ）
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お茶漬け・リゾット用カップ：２０円程度
割り箸：１５円程度
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Personal Party Plan
包材発注について

ドーグオーダーブック外依頼書を使用し、必要事項をご記入の上、発注
営業店在庫を使用ください
※商品はオーダーブック外となるため、ケース発注となります

規格 ケース入数：400枚（50枚/袋×8）

サイズ 240 ×240 × 22 mm

メーカー品番 215566

メーカー 中央化学

1個単価 ¥25.5

価格 ¥10,200（税抜）

規格 ケース入数：400枚（50枚/袋×8）

サイズ

メーカー品番 211573

メーカー 中央化学

1個単価 ¥30.0

価格 ¥12,000（税抜）

ＣＴ沙楽 Ｋ２４−２４ 防曇蓋−１

ＣＴ沙楽 KS24-24-A W 身
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Personal Party Plan
包材発注について

規格 1袋５個入り

サイズ 27×27cm

メーカー品番 3864730

メーカー 江部松商事

1個単価 ¥260

価格 ¥1,300（税抜）

規格 1ケース200個入り

サイズ 192×64×15.7㎜

メーカー品番 0010213357

メーカー シンギ

1個単価 ¥67.5

価格 ¥13,500（税抜）

セイバート ブラックスクエアトレー

FY-GL 30663T トリオプレート 本体

環境配慮包材 *9プレートは環境に配慮された包材を選択（再生プラを使用）
※商品はオーダーブック外となるため、ケース発注となります

appendix

FY-GL 30663L トリオプレート フタ
９プレート 462.5円
（蓋抜き）

規格 1ケース200個入り

サイズ 196×69×H24㎜

メーカー品番 0010213364

メーカー シンギ

1個単価 ¥24

価格 ¥4,800（税抜）

使用例
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Personal Party Plan
衛生遵守事項

①イベント報告書の提出 *提出必須
⇒ガルーン申請（品管010提出）
https://sdx.cybozu.com/g/workflow/send_form.csp?cid=16&fid=198

②作業工程表の遵守
⇒各料理ごとの作業工程表を遵守してください

③ホールディングタイム
⇒料理ごとに２時間or４時間を作業工程表に記載し、その通り遵守してください

④保管方法
⇒常温保管の場合は温度25度以下湿度80％以下で直射日光を避けること
⇒冷蔵保管の場合は10度以下で保存

https://sdx.cybozu.com/g/workflow/send_form.csp?cid=16&fid=198


宴会POP 宴会実施可能店はPOPを掲示し宴会獲得による売上向上を狙ってください。
お客様の状況に合わせてご提案ください
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②

お客様がフォームを送信後
現場メールアドレスと
SVメールアドレスへ
自動メールが流れます
メール件名：
「現場名」宴会予約

現場責任者がメール確認後
電話連絡（SVは連絡済確認）

③

必要に応じて「お問い合わせ受付専用QRコードを付けることが可能です。」
MDCS佐藤（naoki_sato@shidax.co.jp）・吉本（risa_yoshimoto@shidax.co.jp）までご用命ください。

利用イメージ

mailto:naoki_sato@shidax.co.jp


お客様お問合せ後に現場に届く自動メールのイメージ

SV 営業店

件名：営業店名宴会予約

お客様へのご連絡は営業店責任者が行ってください。SVは連絡確認をお願いします。
MDCSも１名メール宛先に登録し、お客様への連絡確認を行うことでお客様放置を防ぎます


