
この後は

発注システムに

移行します！



※メニュー変更無し

①10月9日の「揚げ茄子のみぞれ浸し」を10月10日に移動

マウスの左側を押しながらメニュー枠を右側へ移動（ドラッグ）する

ドラッグとは…

②10月10日の「南瓜の煮物」を10月9日に移動

マウスの左側を押しながらメニュー枠を左側へ移動（ドラッグ）する

※メニュー変更有り

③変更した後は「登録」を忘れずに！

これを忘れると変更前に戻ります。



※メニュー変更有り①「ポークソテー和風ステーキソース」を変更

②メニューの詳細情報画面にある

「変更」ボタンをクリックする

③「ポークソテー」の別のソースを検索

※ポークソテーと打った後、下部の「検索」

ボタンをクリック

※商品名が出てこない場合は、読み仮名

（ひらがな）で検索する。ヒットしやすい。



⑤「ポークソテーオニオンソース

の詳細情報画面が表示される

④「ポークソテーオニオンソース」を追加

⑥「戻る」をクリックして「標準メニューアレンジ画面」に戻る
⑦「標準メニューアレンジ画面」で

メニューが変更されているか確認



メニュー名を

ダブルクリックで開く

クリック！

原価

・読み仮名（ひらがな）検索の方がヒットしやすい

・商品名が出てこない場合は「たれ」「そーす」

「どれっしんぐ」など検索名を変えてみる

手作りよりカット野菜の方が安い場合もある

例：スロー、人参、サニー⇒サラダミックス

むき玉ねぎ⇒冷凍カット玉ねぎ

・店舗の人員、厨房機器、他メニューとの

食材の被り、作業工程も考慮する

・連休明けのメニューは仕込みを減らすなど

店舗ごとの配慮が必要



この後は

発注システムに

移行します！

☑

※1日でも1週間まとめてでも入力可能です。

※メニューシステムからのデータ出力期限は、７日前までです。

☑

データ出力クリック後、日付の下に

→「出力済み」と表示されるので、確認。

※この時点では

発注はされていません。



※メニューアレンジ画面の一番左に月曜日がくるように選択する。

→週間メニュー表は月曜日始まりの１週間固定ため、

２週目の月曜日を超えた日付のメニューは出力されません。

料理名は

改行されていない

印刷プレビューで

ずれがないか確認！



■「メインメニュー」→「帳票パターン」
→「週間メニュー表」から、表示日数・成分値件数・
帳票デザイン・販売価格・注意書きを変更できる。
■月～金を月～土に変更したい場合

→  表示日数を「5日間」から「6日間」に変更し、
標準メニューアレンジ画面で月～土のメニューをチェックし、出力する。



※1日でも1週間まとめてでも出力可能です。

食材と総使用量と

原価が表示

作り方の説明が表示

出来上がりの

イメージ写真付き

調理指示書

ランチA、ランチB、

単品などその日に提供

するメニューを全て表

示できる

作業工程表


